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1 YOnetim Sistemleri kurar”

Et: en az 63C

Pigirme: ]—< Tavuk: en az 74C

Yag sicakligi en fazla 180C
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Yikama

1.Asama; On Yikama _ }

suyundaki 3
serbest 2. Asama: Yikama (En az 50 ppm kloru su ile)
klor 3. Asama: Durulama (En fazla 0.5 ppm kalinti klor)

miktan

4C'de veya

sicakhgr 21°C'den daha az olan akan
su altinda en fazla 4 saat iginde
yapiimasi

|
Mikrodalgada

i

1 saat icinde 75C'ye isitilmah
/r[ Isitma ]—< Isitma sadece bir kez yapiimall
[

| -40C'de, driin ig sicakhdi -20C, siire: 45 dak

Yemek Sektoriindeki / ) o S0Cden 10
2 saat icinde 'den 'ye
KKN - O-OKP sogutma ve 4C'de depolama ve en
C")rnekleri fazla 5 giin icinde tiketilmesi
Sogutma ]—< Sogutma sadece bir kez yapiimal

Sicak gidalar: En az 60C

/—{ Sunum ]—< Sodutulmus gidalar: En fazla 4C

Operasyone
OKP'ler 4C'de veya
Porsiyonl 30 dakika iginde tekrar
sofuk/donuk depoya
Sogutulmus gidalar:
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En fazla 4-7C
Girdi Kontroli Donuk gidalar
(Soguk - donuk zincir girdileri) En az (-18C) (-12C) aras|

Sicak gidalar: En az 60C
Sogutulmus gidalar: En fazla 4-7C

\
\
E-Ta§|ma
Donuk gidalar: En az (-18C) (-12C) arasi

“ Sebzeler: Kaliteye zarar
vermeyecek dislk sicaklikta

“[ Soguk Depolama ]—< Hayvansal Gidalar: 1 -4°C'de
-18C'de depolama veya

¥[ Donuk Gida Depolama ]—< 4C'de depolama ve 5 giin iginde tiketim
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